e
17,18 y 19 de febrero de 2025

CONGRESO SABOREA ANDALUCIA
Colabora: /I\

T~~~ Ayuntamiento
NN dZ Jerez
iy

HOSTELERIADEJEREZ | IW ||||||||||ﬂ
sociacién Empresarial de Hostelerfa de Jerez

c= STI

&;EVEMT@S
1  QUALITY

saboreaandalucia.com




Ayuntamiento
de Jerez

El teniente de alcaldesa de Turismo y Promocién de la Ciudad, Antonio Real, ha mantenido
una reunion de trabajo con el gerente de Saborea Andalucia, Alvaro Amaya, para tratar sobre
el Congreso en torno a la gastronomia ‘Saborea Andalucia 2025’, que se celebrara en
IFECA los dias 17, 18 y 19 de febrero de 2025.

Antonio Real ha avanzado que “el Ayuntamiento respalda y brinda su apoyo a este evento que
viene a dar visibilidad a la gastronomia andaluza, a su extensa variedad de productos y
recetas tradicionales, asi como a las nuevas tendencias”. El teniente de alcaldesa ha
destacado “la importancia de dar promocion a este Congreso como muestra del talento
gastronomico andaluzy como elemento de gran utilidad, orientado a posicionar
a Andalucia a nivel nacional como destino gastronémico indispensable”.

También ha valorado que Jerez sea anfitriona de este evento ‘Saborea Andalucia 2025’ y
que, de este modo, “la ciudad sea, durante esos dias del mes de febrero 2025, el epicentro
de la gastronomia de la comunidad” y en este sentido, ha agradecido su iniciativa a los
impulsores del evento, con el compromiso de trabajar de la mano “para que esta segunda
edicién de este congreso gastronémico, que se celebrara en Jerez, sea un éxito y tenga la
repercusion que merece”.
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1. FUNDAMENTOS DEL CONGRESO

INFORMACION GENERAL. ANTECEDENTES

En los ultimos afios, la gastronomia ha comenzado
a tener cada vez mas peso en el desarrollo de
nuestra Andalucia, tanto en los lugares
tradicionales como en los nuevos destinos que
busca imponer la industria turistica.

El crecimiento desbocado del turismo ha dejado
atras a la industria y al campo andaluces

La temporalidad, la economia sumergida y el
paro, tareas pendientes para el gobierno andaluz

Fruto de los planes de desarrollo en los afios 50 del
siglo pasado, ya hace décadas que el turismo es la
principal industria de Andalucia. Hoteles,
apartamentos y sobre todo restaurantes han
impulsado otras actividades como
la construccién, pasando en ocasiones por
encima del medio ambiente. El crecimiento
desbocado del turismo, frenado en seco por la
pandemia, ha dejado atras a la industria o al
campo andaluces, que ahora luchan por ser mas
competitivos en unmercado fuertemente

globalizado.

Andalucia es la tercera comunidad auténoma que
mas turistas nacionales recibe. La regién mas
poblada de Espafia y la que cuenta con la segunda
mayor poblacidn costera acumula el 14% de las
pernoctaciones y casi el 16% de los viajes que se
realizan desde otro punto de nuestra geografia

Importancia de la gastronomia en la actividad
turistica

La gastronomia va tomando forma y adquiriendo
fuerza dentro del turismo y desde ambas
industrias se busca desarrollar una oferta
gastrondmica madas interesante. En muchas
ocasiones el rol de la gastronomia consiste en
atraer clientes a un determinado lugar y luego
complementar esta oferta con otros servicios
turisticos.

Muchos lugares de nuestro pais se han convertido
en polos gastronémicos alrededor del cual se han
ido sumando diversas propuestas para recibir a
los turistas los fines de semana o los dias de
fiestas.

Para que la gastronomia tenga peso dentro del
proyecto turistico es importante aportar
originalidad, elaborando una propuesta lo mas
diferenciada posible; manteniendo siempre las
costumbres y tradiciones del lugar. Muchos
establecimientos han optado por ofrecer comida
casera, pero con un toque de ingenio y estilo para
sobresalir del estilo clasico y cotidiano.

Otro punto que determina la importancia de la
gastronomia en el turismo consiste en que
muchos turistas toman la gastronomia como una
motivacion para decidir el destino de sus
vacaciones o escapadas de fin de semana. Segiin
los nimeros que arroja la industria turistica, mas
de un tercio del gasto que realiza el turista esta
destinado a la gastronomia y alimentacion. A
partir de ello podemos afirmar que la
gastronomia determina en gran medida la
calidad de la experiencia vacacional.

La importancia tan marcada de la gastronomia
en el turismo ha llevado a las empresas de viajes
a disenar rutas gastrondmicas, en las cuales se
busca combinar las comidas tipicas con los
lugares de interés histérico y las principales
atracciones turisticas de la regidn.

Como podemos ver la relacion entre turismo y
gastronomia ofrece muchos beneficios, sin
embargo, para que esta relacion sea exitosa se
requiere de otros factores como la buena
atencion, la originalidad y que los productos sean
tanto nobles como accesibles para el publico en
general.

Es bien sabido que, hoy en dia, 1a gastronomia es
considerada un producto turistico de primera
necesidad, siendo un aporte importante a la
economia del pais y un importante generador de
fuentes de trabajo debido a que cada dia los
turistas demandan servicios mas especializados
y con altosestandares de calidad.

A nivel general, autoridades, poblacion yturistas,
han tomado conciencia de que la gastronomia es
parte importante del patrimonio cultural de las
sociedades, y que la misma refuerza las bases de
la identidad gracias a sus tradicioneso
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expresiones heredadas y transmitidas por
nuestros antepasados.

El proyecto “SABOREA ANDALUCIA 2025"” nace
de la inquietud, no sélo de dar a conocer el
patrimonio gastronémico de Andalucia de la
mano de profesionales, auténticos conocedores
de nuestra cultura, sino también de promover los
productos nacionales en nuestra comunidad.

Pretende ser un punto de encuentro global para
los profesionales de la hosteleria de nuestra
Comunidad Andaluza y del resto de las
comunidades espafiolas, con el fin de propiciar
un acercamiento a la diversidad, creatividad y
riqueza culinaria de todas las comunidades,

Pretende convertirse en un espacio de
integracion y exposiciéon comercial del sector
gastronémico en nuestra Comunidad de todos
los productos Nacionales e Internacionales.

Los intercambios de mercancias son sustanciales
en materia de importacién y exportacién, como
también las remesas de productos autéctonos y
nacionales que se envian desde Espafia a otros
paises. Esto conforma unas relaciones bien
consolidadas, que van mas alla de las
estrictamente econémicas.

En nuestra propuesta la difusién se realizara
mediante los siguientes recursos:

= STANDS: Disponemos de 100 Stands, para
que su empresa se vea representada en este
gran congreso. (21 Stands en la zona de
Andalucia Wine Fest)

= 18 PONENCIAS Escenario principal
SABOREA. Charla-Demo de 30 minutos, en
donde profesionales y/o empresas tendran la
oportunidad de ponerse al dia del marco y
situacion actual del sector, con la posibilidad
de realizar unintercambio de conocimientos.

= 15 CATA/PONENCIAS Escenario
ANDALUCIA WINE FEST. Charla-Coloquio de
60 minutos, en donde profesionales vy
empresas tendran la oportunidad de ponerse
al dia del marco y situacién actual del sector,
con la posibilidad de realizar unintercambio
de conocimientos.

6 CATAS DE VINOS

Catas de 2 horas de duracion, consistente en
la Cata/Maridaje frente a los asistentes en el
escenario ANDALUCIA WINE FEST.

II CAMPEONATO DE CORTADORES DE
PALETAS DE JAMON “SABOREA
ANDALUCIA”

Contaremos con 6 finalista al mejor cortador.

I CAMPEONATO AL MEJOR BOCATA
GOURMETS DE ANDALUCIA.
Contaremos con 6 finalista al mejor bocata.

I CAMPEONATO AL MEJOR GAZPACHO DE
ANDALUCIA. (Nuevo)
Contaremos con 6 finalista.

I CAMPEONATO AL MEJOR TOCINO DE
CIELO DE ANDALUCIA.

Contaremos con 6 finalista al mejor Tocino
de Cielo. (Zona Joaquin Lopez Aragon)

I CAMPEONATO AL MEJOR POSTRE CON
TOCINO DE CIELO EN ANDALUCIA.
Contaremos con 6 finalista al mejor Postre
con Tocino de Cielo. (Zona Joaquin Lopez
Aragon)

FIRMA DE LIBROS. Contaremos con la firma
de libros de los chefs mas representativos
del congreso.

PREMIOS “SABOREA  ANDALUCIA”.
Entregaremos los premios a la fuerza y
entrega en la gastronomia Andaluza.

CENA DE GALA:

El 17 de febrero de 2025 por la noche, a
partir de las 9:30 p.m. se ofrecerda la
oportunidad de degustar los sabores de la
cocina tradicional durante una cena basados
en los sabores mas tradicionales de la
cultura Andaluza. Al finalizar la cena
contaremos con la colaboracién 'y
degustacion de unos cocteles acompafiado
de musica en directo, con un grupo de éxito
Andaluz,

La duracion aproximada de 2 horas
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OBIJETIVOS

Las jornadas “SABOREA ANDALUCIA 2025".
tienen como principales objetivos:

Fortalecer el vinculo gastronémico entre
Andalucia, Espafia y Paises internacionales.

Conocer de primera mano las tendencias
gastronomicas y productos Andaluces y
nacionales a través de recursos
audiovisuales y mediante actividades
orientadas al mejor entendimiento de su
gastronomia y sus productos:
degustaciones, ponencias, cenas,
Showcooking con los chefs.

Posicionar a Andalucia a nivel nacional
como destino Gastrondmico Indispensable,
incluyendo las nuevas tendencias y sus
productos anivel Internacional.

Apostar por la promocién de la gastronomia
Andaluza, como elemento relevante en el
espacio gastrondmico tanto de Espafa
como a nivel Internacional.

Obtener toda la informacién de la oferta
comercial especializada existente en el
mercado espafol bajo un mismo techo y
concentrado en tres dias de trabajo.

Visualizar nuevos productos, recetas
tradicionales, recetas ancestrales, técnicas,
instrumentos y/o costumbres existentes en
el sector hostelero con la idea de
incorporarlos a nuestra oferta gastrondémica
nacional.

Iniciar, continuar o cerrar negociones,
acuerdos y procesos de compra con los
distribuidores presentes en “SABOREA
ANDALUCIA 2025”.

Agendar reuniones 'y construir un
Networking de trabajo con los
colaboradores de “SABOREA ANDALUCIA
2025".

Fortalecer relaciones comerciales con
proveedores espafoles presentes en el
evento, ya establecidas previamente a
distancia, teniendo la posibilidad de
hacerlo de manera fisica y directa,
creando un vinculo persona a persona.

Buscar y conocer novedades, productos
y servicios, con la posibilidad de analizar
y  comprobar  directamente las
caracteristicas de estos y de posibles
nuevos proveedores.

Cerrar acuerdos de distribucion de
productos/servicios directamente de los
colaboradores alli presentes.

Ofrece la informacién necesaria para
evaluar las posibilidades de wuna
participacién futura con expositores y
resto de participantes.
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2. PRESENTACION A LOS MEDIOS

Se presentard ante la prensa y empresas ante los medios el 24/01/2025

Lugar: Ayuntamiento de Jerez Hora: 10:00 horas.

3. SABOREA ANDALUCIA 2025

EVENTO: SABOREA ANDALUCIA 2025

REGION AUTONOMA: Andalucia

SECTOR: Gastronomia & Turismo Gastronémico

TEMATICA: Gastronomia Nacional

ACCESO: Acceso a profesionales e invitados (dia 17, 18 y 19 de febrero de 2025)

& Amateurs. (18 y 19 de octubre de 2024)

JORNADAS: 3 dias /\’-\
HORARIO: Apertura de puertas:09:30 a.m.

Cierre de puertas Salén: 19:00 Horas. W%@
FECHA: 17,18y 19 de febrero del 2025 - ANDMMCTAen &
LUGAR: Palacio de Congresos IFECA (Jerez de la Frontera) i

Las Jornadas Gastronomicas “SABOREA ANDALUCIA 2025” se han concebido como un
Congreso Gastrondmico Cultural que nace con el objetivo de potenciar nuestros productos y
sabores autéctonos a nivel mundial.

En este congreso gastronémico estardn presentes una seleccion de las empresas mas
representativas de Andalucia, son una iniciativa que tiene como principal objetivo fomentar
la gastronomia Andaluza; el conocimiento y consumo de sus productos.
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ANDALUCIA

Andalucia es una comunidad auténoma espafiola reconocida como nacionalidad
historica por su Autonomia, compuesta por ocho provincias:

Almeria, Cadiz, Cérdoba, Granada, Huelva, Jaén, Malaga y Sevilla.

Su capital es Sevilla, sede del Consejo de Gobierno de laJunta de Andaluciay
del Parlamento. La sede del Tribunal Superior de Justicia de Andalucia se encuentra
en Granada.

Es la comunidad auténoma mas poblada del pais (8 465 236 habitantes en 2021) y la
segunda mas extensa (87 268 km?) —tras Castilla y Le6n—. Se encuentra ubicada en
la parte meridional de la peninsula ibérica; limitando al oeste con Portugal, al norte
con las comunidades auténomas de Extremadura (Badajoz) y Castilla-La
Mancha (Ciudad Real) y (Albacete), al este con la Regién de Murcia, al suroeste con
el océano Atlantico y al sur con el mar Mediterraneo y Gibraltar.

A través del estrecho de Gibraltar, separado por 14 km en su parte mas estrecha, se
encuentran Marruecos y Ceuta en el continente africano. En 1981 se constituyd en
comunidad auténoma, al amparo de lo dispuesto en el articulo segundo de
la Constitucion Espafiola de 1978, que reconoce y garantiza el derecho a la autonomia
de las nacionalidades y regiones espafiolas. El proceso de autonomia politica se curs6
através del procedimiento restrictivo expresado en el articulo 151 de la Constitucion,
tras las manifestaciones multitudinarias del 4 de diciembre de 1977 y el referéndum
de 28 de febrero de 1980, donde el pueblo andaluz expres6 su voluntad de situarse
en la vanguardia de las aspiraciones de autogobierno de maximo nivel en el conjunto
de los pueblos de Espafia. Andalucia fue pues la inica Comunidad que tuvo una fuente
de legitimidad especifica en su via de acceso a la autonomia expresada en las urnas
mediante referéndum. En el preambulo del Estatuto de Autonomia de Andalucia de
2007 se dice textualmente que:

El Manifiesto andalucista de Cordoba describi6é a Andalucia como realidad nacional
en 1919, cuyo espiritu los andaluces encauzaron plenamente a través del proceso de
autogobierno recogido en nuestra Carta Magna. En 1978 los andaluces dieron un
amplio respaldo al consenso constitucional. Hoy, la Constitucion, en su articulo 2,
reconoce a Andalucia como una nacionalidad en el marco de la unidad indisoluble de
la nacién espanola.
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https://es.wikipedia.org/wiki/Pre%C3%A1mbulo_(derecho)
https://es.wikisource.org/wiki/Estatuto_de_Autonom%C3%ADa_de_Andaluc%C3%ADa_2007_(Versi%C3%B3n_para_imprimir)
https://es.wikisource.org/wiki/Estatuto_de_Autonom%C3%ADa_de_Andaluc%C3%ADa_2007_(Versi%C3%B3n_para_imprimir)
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En el articulado del estatuto autonomico se le otorga a Andalucia la condicién de
«nacionalidad histérica», reflejando la identidad politica propia del pueblo andaluz
resultado de su singularidad historica y cultural. En el anterior estatuto, el Estatuto de
Autonomia de 1981 o Estatuto de Carmona, era definida como «nacionalidad».

El marco geografico es uno de los elementos que da singularidad y personalidad propia
a Andalucia. Desde el punto de vista geografico, se pueden distinguir tres grandes areas
ambientales, conformadas por la interacciéon de los distintos factores fisicos que
inciden sobre el medio natural: Sierra Morena —que separa Andalucia de la Meseta—,
los sistemas Béticosy la depresion Bética que individualizan la Alta Andalucia de
la Baja Andalucia.

La historia de Andalucia es el resultado de un complejo proceso en el que se fusionan a
lo largo del tiempo diferentes culturas y pueblos, como el ibero, el fenicio, el cartaginés,
el romano, el bizantino, el andalusi, el sefardi, el gitano y el castellano, que han dado
pie a la formacién de la identidad y cultura andaluza.

En la actualidad, la economia de Andalucia esta marcada por la desventaja de la region
con respecto a los marcos globales espafiol y europeo a causa de la tardia llegada de
la revolucién industrial, dificultada ademdas por la situaciéon periférica que adopto
Andalucia en los circuitos econémicos internacionales. Esto resulté en un menor
impacto del sector industrial en la economia, un gran peso relativo de la agricultura y
una hipertrofia del sector servicios.

Gastronomia

La gastronomia tradicional de Andalucia es muy variada. Aunque se aprecian
diferencias entre la cocina de la zona litoral y la del interior, forma parte de la dieta
mediterranea, basada en el aceite de oliva, los cereales, las legumbres, la verdura,
el pescado, los frutos secos y la carne; ademas de una gran tradicién en el consumo
de vino.

El pescaito frito y el marisco estan muy extendidos por la zona litoral y por el interior
bajo su influencia. Destacando el atin rojo en las zonas almadraberas del golfo de
Cadiz, ellangostino de  Sanlucar, lagamba blanca de  Huelvay
los boquerones y chanquetes malaguefios, este ultimo tiene prohibida su captura
debido a la utilizacion de artes tupidas que atrapan ejemplares inmaduros de otras
especies.

El jamon curado se produce en las zonas serranas de Sierra Morena y Sierra Nevada,
como el jamon de la Sierra de Huelva, el de Los Pedroches, el de Trevélez. Las tres son
denominaciones de origen y tienen una contrastada calidad. En el caso de los jamones
de Huelva y de los Pedroches, son de cerdo ibérico y el caso de Trevélez es de cerdo
blanco, sin embargo, su curado en el microclima de la cara norte de Sierra Nevada le
proporciona una calidad excepcional. Asimismo, el plato alpujarrefio destaca como una
de las especialidades serranas mas conocidas.

La reposteria muestra gran influencia de la cocina andalusi con el uso de almendras y
de miel, siendo muy conocidos los dulces navidefios elaborados en los conventos de
clausura femeninos: los mantecados, polvorones, pestifios, alfajores, yemas, asi como
los churros o tejeringos, las bizcotelas merengadas y los amarguillos.

En cuanto a los platos elaborados a base de cereales, en Andalucia Oriental estan muy
extendidas las migas de harina, mas proximas a las gachas manchegas que a
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las migas propiamente dichas. En Andalucia Occidental, sin embargo, son las poleas las
que ocupan su lugar.

Las hortalizas son la base de platos como la alboronia y la pipirrana o pirifiaca. Especialmente
caracteristicas las sopas frias y calientes elaboradas a base de aceite, vinagre, ajo, pan, tomate

y pimiento, como el gazpacho, el salmorejo, la porra antequerana, el ajo caliente,
la sopa campera o prescindiendo del tomate y empleando almendras -ajoblanco-.

En la gastronomia andaluza el vino tiene un lugar privilegiado en la mesa. El cultivo
delavid ylaelaboracién de vino ha gozado de gran prestigio y fama en todo el mundo.
Tradicionalmente, los vinos mas caracteristicos han sido los generosos y los dulces,
elaborados mediante procesos de criaderas y soleras. Son generosos en alcohol, pero
también delicados. Su enorme diversidad, dentro de un estilo propio, es una de las
caracteristicas actuales en su produccion: finos y manzanillas, amontillados, olorosos,
palo cortado, dulces y moscateles, entre otros.

La mayoria de los vinos de Andalucia estan amparados por alguna de las
seis denominaciones de _origen: Jerez-Xéres-Sherry, Condado de
Huelva, Manzanilla-Sanlicar de Barrameda, Malaga,

Montilla-Moriles y Sierras de Malaga. También existen otros vinos histéricos no
amparados bajo denominacion de origen o indicacion geografica alguna, como son
la Tintilla de Rota, el Pajarete, el Moscatel de Chipiona o el Mosto de Umbrete.

Asimismo en Andalucia es importante la produccién de vinagres y aguardientes,
algunos de ellos con denominaciéon de origen propia, como el Vinagre de Jerez,
el Brandy de Jerez y el Anis de Rute.
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4. ;QUE NOS HACE UNICOS?

o Somos un congreso que cree en el valor de las personas y que crea vinculos
cercanosyduraderos entreellas.

o Acercamos el mundo a Andalucia y abrimos Andalucia al mundo.

o Aportamos valor, conocimiento, pluralidad e innovacién a la comunidad y a
todos sus ciudadanos.

o Somoslaventanaal exterior del talento gastronémico Andaluz.

o Somos una plataforma que une y retine, por eso damos cabida a todoslos actores
del sector: grandes marcas, profesionales, instituciones, estrellas Michelin,
estudiantes, medios de comunicacién, pequefios emprendedores, productores
regionales y locales...

o Apoyamos, reconocemos y difundimos la labor de las marcas, instituciones,
profesionales y emprendedores que se unen a nosotros.

o EnnuestroADNhay:trabajo,lealtad, esfuerzo,dedicacion,innovacion, solidaridad
yhermandad.

o Nos preocupamos por atender y apoyar a los sectores mas desfavorecidos de la
comunidad Andaluza, dotandolos de formacién y herramientas tecnologicas
que puedan impulsar su carrera profesional.

o Creemos en un modelo gastrondmico basado en la salud, la sostenibilidad y la
solidaridad.

IAY
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5. PONENCIAS (Escenario Principal SABOREA)

Lunes 17 de febrero

10:00 — 10:30 horas

11:00 — 11:30 horas

12:00 — 12:30 horas

13:00 — 14:30 horas

16:00 — 16:30 horas

17:00 — 17:30 horas

18:00 — 18:30 horas

PONENCIA:
SECTOR:
PONENTE:
PATROCINA:

PONENCIA:
SECTOR:
PONENTE:
PATROCINA:

PONENCIA:
SECTOR:
PONENTE:
PATROCINA:

II CAMPEONATO DE CORTE DE PALETA _c
DE JAMON “SABOREA ANDALUCIA” /e

Pendiente
Pendiente
Pendiente
Pendiente

Pendiente
Pendiente
Pendiente
Pendiente

Pendiente
Pendiente
Pendiente
Pendiente

FINAL & DEGUSTACION
(entrega de premios)
PATROCINA: Pendiente

PONENCIA:
SECTOR:
PONENTE:
PATROCINA:

PONENCIA:
SECTOR:
PONENTE:
PATROCINA:

PONENCIA:
SECTOR:
PONENTE:
PATROCINA:

Pendiente
Pendiente
Pendiente
Pendiente

Pendiente
Pendiente
Pendiente
Pendiente

Pendiente
Pendiente
Pendiente
Pendiente




SABORFEA ANDALUCIA 2025

Martes 18 de febrero

10:00 — 10:30 horas

11:00 — 11:30 horas

12:00 — 12:30 horas

13:00 — 14:30 horas

16:00 — 16:30 horas

17:00 — 17:30 horas

18:00 — 18:30 horas

PONENCIA:
SECTOR:
PONENTE:

PATROCINA:

PONENCIA:
SECTOR:
PONENTE:

PATROCINA:

PONENCIA:
SECTOR:
PONENTE:

PATROCINA:

Pendiente
Pendiente
Pendiente
Pendiente

Pendiente
Pendiente
Pendiente
Pendiente

Pendiente
Pendiente
Pendiente
Pendiente

i CAMPEONATO AL MEJOR GAZPACHO

“SABOREA ANDALUCIA”

#| FINAL & DEGUSTACION

(entrega de premios)

¥ PATROCINA:

{ Asociacién del Gazpacho Andaluz

PONENCIA:
SECTOR:
PONENTE:

PATROCINA:

PONENCIA:
SECTOR:
PONENTE:

PATROCINA:

PONENCIA:
SECTOR:
PONENTE:

PATROCINA:
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Pendiente
Pendiente
Pendiente
Pendiente

Pendiente
Pendiente
Pendiente
Pendiente

Pendiente
Pendiente
Pendiente
Pendiente
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Miércoles 19 de febrero

10:00 — 10:30 horas

11:00 — 11:30 horas

12:00 — 12:30 horas

13:00 Horas

13:00 — 14:30 horas

16:00 — 16:30 horas

17:00 — 17:30 horas

18:00 — 18:30 horas

19:00 Horas

8:ASTRONOMIA

PONENCIA:
SECTOR:
PONENTE:

PATROCINA:

PONENCIA:
SECTOR:
PONENTE:

PATROCINA:

PONENCIA:
SECTOR:
PONENTE:

PATROCINA:
Entrega de premios Saborea Andalucia a la Gastronomia

IT CAMPEONATO MEJOR BOCATA GOURMET

Pendiente
Pendiente
Pendiente
Pendiente

Pendiente
Pendiente
Pendiente
Pendiente

Pendiente
Pendiente
Pendiente
Pendiente

“SABOREA ANDALUCIA”
FINAL (entrega de premios)
PATROCINA: Pendiente
PONENCIA: Pendiente
SECTOR: Pendiente
PONENTE: Pendiente
PATROCINA: Pendiente
PONENCIA: Pendiente
SECTOR: Pendiente
PONENTE: Pendiente
PATROCINA: Pendiente
PONENCIA: Pendiente
SECTOR: Pendiente
PONENTE: Pendiente
PATROCINA: Pendiente
Clausura




10:00 — 11:00 horas

11:30 — 12:30 horas

13:00 — 14:00 horas

Tarde

16:00 — 17:00 horas

17:30 — 18:30 horas

/{ /1/”{ /11[1;( I I//IK/[L’/Z’J'{ LCoM

CATA:
SECTOR:

PONENTE:
PATROCINA:

PONENCIA:
SECTOR:

PONENTE:
PATROCINA:

CATA:
SECTOR:

PONENTE:
PATROCINA:

PONENCIA:
SECTOR:

PONENTE:
PATROCINA:

CATA:
SECTOR:

PONENTE:
PATROCINA:
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6. CATAS/PONENCIAS (Escenario Principal
ANDALUCIA WINE FEST)

Lunes 17 de febrero

Pendiente
Pendiente

Pendiente
Pendiente

Pendiente
Pendiente

Pendiente
Pendiente

Pendiente
Pendiente

Pendiente
Pendiente

Pendiente
Pendiente

Pendiente
Pendiente

Pendiente
Pendiente

Pendiente
Pendiente
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Martes 18 de febrero

10:00 — 11:00 horas

11:30 — 12:30 horas

13:00 — 14:00 horas

Tarde

16:00 — 17:00 horas

17:30 — 18:30 horas

A /ltél‘ luciaWinelest. com

CATA:
SECTOR:

PONENTE:

PATROCINA:

PONENCIA:
SECTOR:

PONENTE:

PATROCINA:

CATA:
SECTOR:

PONENTE:

PATROCINA:

PONENCIA:
SECTOR:

PONENTE:

PATROCINA:

CATA:
SECTOR:

PONENTE:
PATROCINA:

Pendiente
Pendiente

Pendiente
Pendiente

Pendiente
Pendiente

Pendiente
Pendiente

Pendiente
Pendiente

Pendiente
Pendiente

Pendiente
Pendiente

Pendiente
Pendiente

Pendiente
Pendiente

Pendiente
Pendiente
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Miércoles 19 de febrero

10:00 — 11:00 horas

11:30 — 12:30 horas

13:00 — 14:00 horas

Tarde

16:00 — 17:00 horas

17:30 — 18:30 horas

A /zzééza?( Winelest. com

CATA:
SECTOR:

PONENTE:
PATROCINA:

PONENCIA:
SECTOR:

PONENTE:
PATROCINA:

CATA:
SECTOR:

PONENTE:
PATROCINA:

PONENCIA:
SECTOR:

PONENTE:
PATROCINA:

CATA:
SECTOR:

PONENTE:
PATROCINA:
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Pendiente

Pendiente
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Pendiente
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Pendiente
Pendiente

Pendiente
Pendiente

Pendiente
Pendiente

Pendiente
Pendiente

Pendiente
Pendiente

Pendiente
Pendiente

hiips:

saboreaandalucia.com



SABORFA ANDALUCIA 2025

1. LUGAR / EMPLAZAMIENTO

El segundo emplazamiento sede del Encuentro Gastronémico “SABOREA ANDALUCIA
2025” no podia ser otro que la Capital del vino..., JEREZ DE LA FRONTERA.

Jerez de la Frontera es un municipio y ciudad de Andalucia, Espafia. Con una poblacion de
212 730 habitantes en 2022, es la 262 mas grande de Espafia, la 52 de Andalucia y la mas
poblada de la provincia, asi como del Area metropolitana de la Bahia de Cadiz-Jerez, tercer
conglomerado urbano de Andalucia con una poblacién de 639 994 habitantes y una
extension de 2026,3 km?.

Estd situada al sur de la peninsula ibérica, a 11 km del océano Atlantico y 85 km del estrecho
de Gibraltar. En una posiciéon céntrica y bien comunicada, Jerez se ha convertido en el
principal nudo de comunicaciones de la provincia de Cadiz y en uno de los centros logisticos
y de transportes de Andalucia Occidental. Su tamafio y capacidad de crecimiento le han
otorgado mayor dinamismo econdémico que la capital provincial.

Su término municipal ocupa una extensién de 1188,14 km? que se extienden sobre el valle
del Guadalquivir. El término municipal de Jerez ha sido el mas grande de Andalucia hasta la
secesion de San José del Valle en 1995, a partir de ese momento es el segundo, justo por
detras de Cérdoba, y sexto de Espafia. Ademas, incluye una amplia extensién del parque
natural de Los Alcornocales y la Sierra de Gibalbin, conocido como Montes de Propio de
Jerez.

Es sede episcopal de la didcesis de Asidonia-Jerez, tomando el rio Guadalete como frontera
natural.

El 27 de mayo de 2009 el Parlamento de Andalucia aprob6 por unanimidad la declaracion

del municipio bajo régimen de organizacién de la Ley 8/08, de Ciudades de gran poblacién,
conocida como ley de grandes ciudades andaluzas. Gran parte del centro histérico de la
ciudad es bien de interés cultural con la categoria de Conjunto Histérico Artistico.
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8. SEDE DEL CONGRESO
PALACIO DE CONGRESOS “IFECA”

La Institucion Ferial de Cadiz es una entidad publica con caracter provincial que viene funcionando
desde 1985. Desde enero de 2018, por la reforma de sus Estatutos, tiene la figura de Consorcio
Publico de la Diputacion Provincial de Cadiz y del Ayuntamiento de Jerez.

Entre sus principales actividades, segliin se recoge en sus Estatutos, C-IFECA tiene por objeto el
desarrollo de actividades de fomento de interés comun para las entidades consorciadas,
relacionadas con la organizacién de ferias, eventos y promocion del turismo en el ambito de la
Provincia de Cadiz. De forma mas concreta, entre estas actividades se encuentra la promocion,
organizacion y ejecucion de ferias comerciales y de otro género, congresos, comercializaciéon de
servicios complementarios a utilizar por expositores, visitantes y congresistas dentro del propio
recinto del Consorcio, la organizacién de eventos culturales, deportivos y recreativos, tanto en sus
propias instalaciones, las de los entes consorciados o en cualquier lugar adecuado para ello, etc.
Todo ello ademas de colaborar con otros organismos para el desarrollo de actividades cuando son
requeridos a la Institucidn.

Ganaderia, hosteleria, promocién turistica, comercio, artesania, ocio, etc. son algunos de los
referentes de los que se ocupa actualmente, aunque la Institucién esta siempre abierta a cuantas
iniciativas y empresariales y profesionales le lleguen y sirvan como contribucidn al desarrollo de la
economia de la provincia de Cadiz.

il
=l

C-INSTITUCION FERIAL DE CADIZ

Pagina 19 de 32 hitps://saboreaandalucia.com



SABORFA ANDALUCIA 2025

9. STANDS PERMANENTES

Durante las tres jornadas, los colaboradores pueden contratar unos de los 100
espacios disponibles de 9 Mts2 o superior, para darse a conocer, vender su
servicio o producto, afianzar su imagen de marca o establecer alianzas que les
beneficien en el futuro, dispondran de una serie de stands posicionados en la zona
habilitada dentro del Salén Saborea Andalucia 2025.

Este tipo de eventos dan una oportunidad excepcional de mostrar lo que su empresa
tiene que ofrecer, hacer negocios y estrechar lazos estratégicos que pueden resultar
enormemente productivos.

El horario de apertura al publico de la zona de stands sera: 09:30 a.m. a 19:00 p.m.

N
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10. PLANO STANDs
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ACCESO AL EVENTO

El acceso durante las jornadas del encuentro NO tendrd un coste para los profesionales (Bajo
Inscripcién en la WEB) eso si, para visitantes NO PROFESIONALES, tendra un coste de 10 euros
parala entrada de 1 a 2 dias, excepto invitaciones o inscripciones por la WEB.

Tienen prioridad al recinto (Segtn aforo), los expositores, los ponentes y los que hayan reservados
plaza para la cena, a partir de ahi, la entrada se completara hasta finalizar el aforo.

La entrada, tendra derecho a permanecer en el recinto, visitando y degustando los productos y
sabores, pudiendo estar presente durante las ponencias, concursos, etc.

Este congreso estara enfocado a profesionales de los sectores:
+  Empresas distribuidoras

« Autoridades y Diputaciones

+ Marcas Gastrondémicas

+  Productos Gastronémicos

+ Herramientas para la Gastronomia

+ Maquinarias de uso en Cocina / Pasteleria
+  Empresas de Pescados y sus derivados

+  Productos Vitivinicolas

*  Productores

*  Bancay Seguros
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11. 20 CAMPEONATO DE CORTADORES DE
PALETA DE JAMON “SABOREA ANDALUCIA”

En el desarrollo del Concurso, el Jurado puntuara sobre los siguientes aspectos:

Los miembros del jurado se haran publicos una hora antes del comienzo del concurso. Este jurado
estara formado por cortadores profesionales y personas relacionadas con el mundo del corte y
gastronomia.

Se calificard de 1 a 10 puntos cada uno de los siguientes aspectos:

1. Vestimenta del Cortador.

2. Estilo del cortador, segtn las sensaciones que transmita (Colocacién, manejo

de utiles, manipulacién, postura...)

3. Limpieza Inicial y perfilado de la paleta

4. Grosor y tamaiio de la loncha.

5. El plato creativo de presentacion

6. Emplatado general.

7. Rectitud horizontal de los cortes de las diferentes partes de la paleta

8. Orden limpieza y colocacion en el puesto de trabajo

9. Creatividad del plato de presentacion de la paleta (Plato artistico).

10. Valoracién de los 5 ultimos platos presentados

11. Se premiara a la mejor mesa creativa.

12. Peso y despojo.

13. Remate de la pieza.

14. Se podra emplear cualquier plato, loza... para las presentaciones, pero se hace costar que se
evaluara la ejecucidn de dichos platos y no por el hecho de que un plato sea mas llamativo que otros
por su forma, pero teniendo en cuenta que habra un premio especial a la mesa mas creativa por la
conjuncion de la presentacion.

En caso de empate, se valorara la puntuacion mas alta en los apartados 4, 5,7.

Finalizado el concurso, todos los miembros del jurado valorardn en comun todos los términos
anteriores. El presidente del jurado levantara el acta y hara publicos los resultados del concurso,
procediendo a la entrega de los premios.

Las bases estan depositadas en nuestra pagina web www.saboreaandalucia.com

ALCCOTTORH
30%
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Organiza H'};v

El Corte Jamonero dirigira la organizacion del concurso y Raquel Acosta sera la presidenta del
jurado de este prestigioso concurso.
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12. 1er. CAMPEONATO AL MEIOR
GAZPACHO “SABOREA ANDALUCIA”

Se trata de encontrar el Mejor GAZPACHO de la gastronomia andaluza “Saborea Andalucia” del 2024,
cuyo ingrediente principal sea esta joya de la gastronomia. Los concursantes tendran que ser capaces
de sorprender a los miembros del jurado, es decir, de reinventar el GAZPACHO Andaluz.

Nuestro Patrocinador estara presente con sus productos, algunos de los cuales son
absolutamente basicos para la confeccion de un plato como el salmorejo, desde tomate hasta
pepino y pimiento, con lo cual Nuestro Patrocinador se convertira en una especie de embajador de
la comunidad de Andalucia en el evento.

Creatividad, Cremosidad, jugosidad, sabor, ingenio y originalidad de los productos utilizados o la
facilidad de réplica de sus creaciones en distintos espacios seran algunos de los aspectos que puntuara
el jurado, compuesto por profesionales del sector, cocineros y periodistas gastronémice<

Las bases estan depositadas en nuestra pagina web www.saboreaandalucia.com @
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13.2°. CAMPEONATO MEJOR BOCATA
GOURMET “SABOREA ANDALUCIA”

Mas alla del bocadillo tradicional, la reinvencién del bocadillo Gourmets buscan el Mejor Bocadillo,

aquel que resalte el impecable y tinico sabor.

Se trata de encontrar el Mejor Bocata Gourmet de la gastronomia andaluza “Saborea Andalucia” del
2024, cuyo ingrediente principal sea esta joya de la gastronomia. Puede ser frio o caliente, pero debe
ser sabroso y creativo con productos mayoritariamente andaluces y que se pueda tanto degustar
tiendas, restaurantes como preparar en casa con la receta ganadora. Los concursantes tendran que
ser capaces de sorprender a los miembros del jurado, es decir, de reinventar el Bocata Gourmet
Andaluz.

Creatividad, jugosidad, ingenio y originalidad de los productos utilizados (Andaluces) o la facilidad de
réplica de sus creaciones en distintos espacios seran algunos de los aspectos que puntuard el jurado,
compuesto por profesionales del sector, cocineros y periodistas gastronémicos.

Las bases estan depositadas en nuestra pagina web www.saboreaandalucia.com

Bocadillo Gourmet Ganador “Saborea Andalucia 2023”
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4. 7. ANDALLCIA WINE FEST

“la gran fiesta de los vinos en Andalucia”

La Andalucia Wine Fest es una celebracién para festejar estos vinos tinicos que disponemos en
nuestra region.

Bodegas, Sumilleres, Restaurantes, Bares, Enotecas, Distribuidoras de bebidas... acogeran
participaran de este gran evento dentro del marco de “SABOREA ANDALUCIA” y comprobaremos
que nuestros vinos combina a la perfeccidn con todo tipo en el mundo de la gastronomia.

El evento, impulsado por “SABOREA ANDALUCIA 2025”., cuenta con un amplio programa de
actividades: ponencias, cultura, demostraciones, catas, conciertos y un sinfin de experiencias
nuevas....

Sin duda, Andalucia Wine Fest es una gran ocasion que se suma a este gran congreso “SABOREA
ANDALUCIA 2025" y asi poder hacer disfrutar nosotros y a nuestros paladares.

Desde las 10:00 de la mafana estara abierto a los profesionales y a partir de la 19:30 de la
tarde, se abrira a todo publico, disfrutando de un concierto diario al ritmo de las
degustaciones, al médico precio de 2 _euros. (Pendiente a confirmar)

Aﬂfé weiaVinelest. com
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15. Premios “Sahorea Andalucia 2024 25”

El Reconocimiento a la Gastronomia Andaluza

Los Premios Saborea Andalucia son los mdaximos galardones que se otorgan en el sector
gastrondmico en nuestra Region.

Son concedidos por Saborea Andalucia y reconoce, a través de ellos, la labor de los mejores
profesionales vinculados a nuestra cultura Gastrondmica.

Se otorgaran los siguientes premios

Las categorias premiadas son Siete:
o Mejor jefe/a de Cocina, que premia al profesional de cocina que haya desarrollado la labor
anual mas destacada en un restaurante radicado en Andalucia.

e Mejor director/a de Sala, que premia al profesional de sala que haya desarrollado la labor
anual mas destacada en un restaurante radicado en Andalucia.

e Mejor Sumiller, que premia al profesional de sumilleria que haya desarrollado la labor
anual mas destacada en un restaurante radicado en Andalucia.

o Mejor Pastry Chef, que premia al profesional de cocina dulce que haya desarrollado la labor
anual mas destacada en un restaurante o una pasteleria radicado en Andalucia.

o Mejor trayectoria como restaurador familiar, que premia a la mejor trayectoria familiar
profesional de la restauracion en Andalucia.

e Mejor Comunicacion Gastrondmica, que premia al mejor profesional, empresa o proyecto
de comunicacién o difusién gastronémica desarrollado en Andalucia o que haya tenido
impacto en nuestro Comunidad.

e “Trayectoria” Toda una Vida dentro de Andalucia”, que reconoce la trayectoria dilatada
de una persona que haya realizado una contribucién excepcional a la gastronomia Andaluza
dentro de nuestras fronteras nuestras fronteras.

e “Trayectoria” Toda una Vida fuera de Andalucia”, que reconoce la trayectoria dilatada de
una persona que haya realizado una contribucién excepcional a la gastronomia Andaluza en
cualquiera de sus facetas fuera de nuestras fronteras.

Cada categoria contara con un Jurado propio, formado por los embajadores del Congreso y
sus colaboradores.

“Una Gastronomia Satisfactoria,
Saludable y Sostenible”
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16. CENA DE GALA “The Luxury Day”

Cena con maridaje, Coctel y miisica en directo

En las instalaciones de IFECA, mas
concretamente en el espacio ANDALUCIA
WINE FEST, se ofrecera a los asistentes un
EXPERIENCIA GASTRONOMICA “THE
LUXURY DAY” compuesto por:

Cocktail tematico regional Andaluza en la
que se iran degustando elaboraciones segin
la tendencia de la gastronomia Andaluza.

Toda la velada, sera amenizada con musica
en directo a cargo de un grupo espafiol (Por
determinar)

La duracién aproximada de 2 horas.

Horario:

FECHA: 17 de febrero de 2025
LUGAR: Andalucia Wine Fest (Ifeca)

ENTRADA: 21:30 horas

22:00 horas a 24:00 horas
Aproximadamente

El precio del cubierto: 80 euros

-t
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1.

Teniendo en cuenta la nacionalidad e
internacionalidad de este proyecto, en SABOREA
ANDALUCIA creemos oportuno dar la posibilidad
a invitados y/o cualquier interesado que desee,
poder ver como se desarrollan los eventos de cada
jornada (ponencia, show cooking, mesas
redondas, etc....).

Mediante la Tecnologia Streaming se hace posible
la retransmisién directa en tiempo real, pudiendo
asf dar visibilidad a nuestro proyecto no solo entre
los asistentes de las jornadas, sino que podremos
alcanzar a un publico internacional, y sobre todo
llegar a todos los Andaluces que

SABOREA.TV / emiSION EN STREAMING

se interesen por estas jornadas. Para poder hacer
uso de ella solo necesitan disponer de algun
dispositivo movil y conexion a Inter- net.

El Cliente podra acceder a cualquier video
en todo momento, ya sea en directo o a la carta.

La clave es ofrecerles un servicio

personalizado a través del cual acceder a
contenidos desde cualquier dispositivo mévil.

www.saborea.tv
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